CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR- CMAE
Criado pela Lei Municipal n°1.638/2000
Av: Waldomiro Cassiano Santana, 1102 — Centro — Tabapud/SP
Fone: (17) 3562-1109 email: educacao_tabapua@hotmail.com

RELATORIO DE VISITAS

Conselho Municipal de Alimentagdo Escolar - CMAE

O Conselho Municipal de Alimentacdo Escolar (CMAE) realizou, nos
meses de fevereiro e margo de 2026, visitas técnicas as unidades escolares da
Rede Municipal de Ensino, com o objetivo de fiscalizar a aplicagdo dos recursos
federais destinados a alimentagdo escolar, bem como verificar as condicdes
sanitarias e estruturais relacionadas ao armazenamento e a manipulacéo dos
alimentos.

Durante as visitas, foram analisados aspectos como controle de estoque,
verificagdo das datas de validade dos produtos, condicbes de armazenagem,
cumprimento do cardépio escolar e boas préticas de higiene e manipulag&o dos
alimentos. |

As unidades visitadas foram: CEMEI da Proinfancia “Prof? Izilda do Carmo
Calseverini de Oliveira’; EMEI “Joanna Uhl Costa”; EMEI “Prof2 Cesira Baratella
Toledo”; EMEI “Jandyra lanez da Cruz’; EMEF “Prof® Jodo Baptista Spinola de
Mello”: EMEF “Monsenhor Jo&o Telho” e EMEF “Prof? Zilda Soares Baldi”.

A iniciativa reforgca a responsabilidade do Conselho na analise das acdes que
envolvem a execucédo do Programa Nacional de Alimentac&o Escolar, desde o
preparo dos alimentos até a prestacéo de contas dos recursos aplicados.

Ressalta-se que a alimentag¢édo escolar constitui elemento fundamental para
a nutricdo, saude e desenvolvimento pedagdgico dos estudantes, sendo o
trabalho do CMAE esse?‘}cial para assegurar a qualidade, a transparéncia e o
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Programa Nacional de Alimentacao Escolar - PNAE
Conselho de Alimentacdo Escolar — CMAE
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ESCOLA: EMEF “Monsenhor Jodo Telho”
DATA: 10 de Fevereiro de 2026 PERIODO: Tarde
CONSELHEIRO(S): Lucimar Esteves, Daniel Leandro Vila e Silvéria Osmarina Sanches.
1 ngiene Pessoal das Merendenras 5 Preparo e Dlstnbuu;ao dos Ahmentos
A. Mdos lavadas e hlgremzadas ‘g‘ NAo A Ut:hzagﬁo de ardépno orientado pela Secretaria 2'_( NAo
Municipal de Educagdo.
B. Asseio (cabelos, odor). B w0
B. Quantidade adequada (com pouca sobra). %’ NAo
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas. \g NAo ' :
C. Boa apresentagdo do prato. X NAo
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel). & NAo
D. Porcionamento adequado dos alimentos. N NAo
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. ’2( nio
E. Temperatura adequada dos alimentos. %( NAO
2 nglene do Ambtente F. Permite repetigiio. éﬁ NKO
A. Ambtente Ilmpo (azulejos, teto, Iumménas, g NAo
armarios e lixeiras). 6 Relaaonamento da Merendelra
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, &’ o A. Bom com as criangas (atencnosa, adequada) b NAo
fogdo, batedeira). -
B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as J él( NAo
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, > o merendeiras. ’
talheres).
C. Bom com os funciondrios da escola. é’( NAo
D. Acessdrios limpos (guardanapos, ﬁ NAO
porta-sabo, esponja). D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. o o
3 Hl |ene dos Allmentos
- g e — 7 Local e Seguranga no Trabalho
A. Frutas, legumseverduras lavados ’( ko ) .
corretamente. A. Auséndia de pessoas estranhas (prof&ores Mr  NRo
serventes).
B. Arroz e feijéio escolhidos e lavados ol NAo
corretamente. B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, )( NAo
garfw)' -
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar i( NAo .
sobre a preparag8o. C. Organizagdo para o desempenho do trabalho L
(despensa, cozinha).
D. Descongelamento realizado com os cuidados é NAo
necessarios.
Observacoes extras
M4 Armazenamento - ) IRV S
A. Alimentos separc]dos do matenal de hmpeza | e
B. Todos os alimentos dentro da validade. N ™o 7%
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. W wo
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou siﬁ NAD
avariadas.
Pégin e
¥ . -
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Programa Nacional de Alimentacdao Escolar - PNAE
Conselho de Alimentacdo Escolar — CMAE

]
ESCOLA: EMEF “Prof. Zilda Soares Baldi”

DATA: 17 de margo de 2026 PERIODO: Tarde

CONSELHEIRO(S): Deivid Ramos Rodrigues, Susele de Fatima Grilo Aniceto e Lucimar Esteves.

1 nglene Pessoal das Merendelras 5 Preparo e Dlstrlbmgao dos Allmentos
A. M3os lavadas e htgaemzadas ’;Q NAO A Uuhzaﬁo de mrdépno orientado peia Secretana )( NAo
Municipal de Educagdo.
B. Asseio (cabelos, odor). B¢ Mo
B. Quantidade adequada (com pouca sobra). w o
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas. ¢  wio
C. Boa apresentacgio do prato. W o
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel). ’7( NAo :
D. Porcionamento adequado dos alimentos. ¢ NAo
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. ’( NAo
E. Temperatura adequada dos alimentos. B4 NAo
2 H|g|ene do Amblente F. Permite repeticgo. }( NAo
A. Ambiente hmpo (azule]os, teto, !umménas, W No
armarios e lixeiras). 6 Relaaonamento da Merendelra
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, % e A. Bom com as criangas (atencnosa, adequada) )( NAo
fogdo, batedeira).
B. Bom relacionamento e cooperagao entre as o @ ;( NAo
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, }( NAo merendeiras.
talheres). »
C. Bom com os funciondrios da escola. o NAo
D. Acessdrios limpos (guardanapos, 'Y NAO
porta-sabdo, esponja). D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita., =~ 3¢ o
3 Hl iene dos Allmentos
g o ———————— 7 Local e Seguranga no Trabalho
A. Frutas, legums e verduras lavados % NAo ' N
corretamente. A. Auséncia de pessoas estranhas (profesm'es ¥ NAo
serventes).
B. Arroz e feijio escolhidos e lavados W who
corretamente. B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, Q( NAo
garfos).
) . ) '
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar y( w0
sobre a preparagdo. ’ C. Organizagdo para o desempenho do trabalho é@ NAo
(despensa, cozinha).
D. Descongelamento realizado com os cuidados Z( NAO
necessarios.
4 Armazenamento
A. Alimentos separados do material de Ilmpeza We [ NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade. > \““
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. ™ Wi
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou S)< NAO
avariadas.




N
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ESCOLA: EMEI ™ Joana Uhl Costa”

Programa Nacional de Alimentacdao Escolar - PNAE
Conselho de Alimentacdo Escolar — CMAE

—

DATA: 10 de fevereiro de 2026

PERIODO: Manhéa

CONSELHEIRO(S): Lucimar Esteves, Deivid Ramos Rodrigues e Susele de Fatima Grillo Aniceto.

1 nglene Pessoal das Merendelras

5 Preparo e Dlstnbmqao dos Ahmentos

A. Méos lavadas e hlguemzadas gg A. Ubllza:;So de mrdépio orientado pela Secretaria 3(
. Municipal de Educagdo. ’
B. Asseio (cabelos, odor). b3 B .
B. Quantidade adequada (com pouca sobra). S nNRo
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas. ¢ nio :
C. Boa apresentagdo do prato. M NAo
D. Auséncia de adornas (relégio, corrente, anel). 3¢  NAo ‘
- D. Porcionamento adequado dos afimentos. Mg Mo
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. ?( NAo -
E. Temperatura adequada dos alimentos. M o
2 nglene do Amb:ente F. Permite repetiggio. ){ NAo
A. Ambiente hmpo (azulejos, teto, Iumménas, ’( NAo
armarios e lixeiras). 6 Relacuonamento da Merendelra
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, 7( e A. Bom com as criangas (atencuosa, adequada) M No
fogdo, batedeira).
B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as .o Mo
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, }g NAO merendeiras. ’
talheres).
C. Bom com os funciondrios da escola. »{ o
D. Acessdrios limpos (guardanapos, ){ NAO
porta-sabdo, esponja). D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita, =~ M€ Who
3 nglene dos Allmentos
e ——— 7. Local e Seguranca no Trabalho
A. Frut Iegumeseverduraslavados W Who | [
corretamente. o A. Auséndia de pessoas estranhas (professores, ){' NAo
serventes).
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados 9< NAo .
corretamente. B. Conduta cuidadosa (movimentos com: facas, > wio
garfos).
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar ¥ NAo )
sobre a preparagdo. C. Organizagdio para o desempenho do trabalho P NAo
(despensa, cozinha).
D. Descongelamento realizado com os cuidados 9( NAO
necessarios.
Observacdes extras
4 Armazenamento
A. Alimentos separados do material de hmpaa L4 {Nlo
B. Todos os alimentos dentro da validade. »C \K
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. ?‘ nio
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou { NAO
avariadas.
Lo .}
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Programa Nacional de Alimentacao Escolar - PNAE
Conselho de Alimentacdo Escolar — CMAE
“
ESCOLA: EMEF " Prof. Jodo Baptista Spinola de Mello”
DATA: 17 de margo de 2026 PERIODO: Manha
CONSELHEIRO(S): Lucimar Esteves, Deivid Ramos Rodrigues e Susele de Fatima Grillo Aniceto.
1 nglene Pessoal das Merendelras 5. Preparo e Distribuicao dos Alimentos
A. M3os lavadas e hlguemzadas }yg NAO A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria 3{ NAo
Municipal de Educagdo.
B. Asseio (cabelos, odor). g wAo —
B. Quantidade adequada (com pouca sobra). d¢  NAo
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas. P wio -
C. Boa apresentagdo do prato. M Nho
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel). 3 NAo
D. Porcionamento adequado dos alimentos. b4 NAo
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. o wio
E. Temperatura adequada dos alimentos. \3( NAo
2 nglene do Amblente F. Permite repetig&o. S No
A. Amb:ente limpo (azulejcs teto, lumménas, )t NAo
armérios e lixeiras). 6. Relaaonamento da Merendelra
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, » | wa A. Bom com as criangas (atencnosa adequada) S | who
fogdo, batedeira).
B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as .- N No
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, b3 NAo merendeiras.
talheres). .
C. Bom com os funciondrios da escola. e NAo
D. Acessdrios limpos (guardanapos, 9< NAO
porta-sabdo, esponja). D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. Y NAo
3 nglene dos Ahmentos
- ————————————— 7 Local e Seguranga no Trabalho
A. Frutas, Iegumes e verduras Iavados ‘5& NAo ) N
corretamente. A. Ausénda de pessoas estranhas (profa&ores, e NRo
serventes).
B. Arroz e feij&o escolhidos e lavados W o
corretamente. B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, )( NAO
garfos). {
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar W NAo
sobre a preparag3o. C. Organizag3o para o desempenho do trabalho M NAo
(despensa, cozinha).
D. Descongelamento realizado com os cuidados =~ Y& NAo
necessarios.
Obse rvat;oes extras
4 Armazenamento
A. Alimentos separados do mahenal de hmpeza St NAo
B. Todos os alimentos dentro da validade. I\ Who
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. w0
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou b{ NAo
avariadas.
P na 1 de 1
s N
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Programa Nacional de Alimentacdao Escolar - PNAE
Conselho de Alimentacdo Escolar — CMAE

—
ESCOLA: EMEI " Jandyra lanez da Cruz”

DATA: 10 de fevereiro de 2026 PERIODO: Manha

CONSELHEIRO(S): Lucimar Este\)es, Daniel Leandro Vila e Deivid Ramos Rodrigues.

1 nglene Pessoal das Merendelras 5 Preparo e Dlstnbulgao dos A||mentos
A Méos Iavadas e hngnemzadas ‘W’ NRo A. Utilizagdo de wrdép:o orientado pela Secretana X NAo
“ Municipal de Educagdo.
B. Asseio (cabelos, odor). | We
B. Quantidade adequada (com pouca sobra). »C  who
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas. o i
C. Boa apresentaggo do prato. » o
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel). 3( NAo
D. Porcionamento adequado dos alimentos. W N
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. o | ™
: E. Temperatura adequada dos alimentos. » ko
2 nglene do Amblente F. Permite repeticgo. W o
A. Ambtente I|mpo (azulejos, teto, Iumménas, b9 NAo
armarios e lixeiras). ‘ 6. Relacnonamento da Merendelra
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, s‘( - A. Bom com as criangas (atenaosa, adequada) >¢ o
fogdo, batedeira).
B. Bom relacionamento € cooperagdo entre as Lo wo
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ,Q NAo merendeiras.
talheres). 1
C. Bom com as funciondrios da escola. Y Mo
D. Acessérios limpos (guardanapos, > wo
porta-sabdo, esponja). D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. =~ ™ = NAo
3 Hngnene dos Allmentos
- - i ———— 7 Local e Seguranga no Trabalho
A. Frutas, Iegumeseverduraslavados B ™o : S —
corretamente. A Ausenaa de pessoas estranhas (profssors M = NAo
)- '
B. Arroz e feijéio escolhidos e lavados | M
corretamente. B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, §( NAo
garfos).
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar e NAO ) :
sobre a preparag8o. C. Organizag3o para o desempenho do trabalho (WMo
(despensa, cozinha).
D. Descongelamento realizado com os cuidados =~ & wio
necessarios.
Observacdes extras
4 Armazenamento """""
A. Alimentos separados do mahenal de lampaa. s
B. Todos os alimentos dentro da validade. 3¢
C. Todos 0s produtos abertos sendo utilizados. ¢ | Ao
D. Auséncia de embalagens rompidas efou 3‘ NAo
avariadas.
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Programa Nacional de Alimentacdao Escolar - PNAE

Conselho de Alimentagcdo Escolar — CMAE

ESCOLA: EMEI

™ Prof@ Cesira Baratella Toledo”

DATA: 17 de margo de 2026

PERIODO: Manha

CONSELHEIRO(S): Lucimar Esteves, Daniel Leandro Vila e Deivid Ramos Rodrigues.

1 nglene Pessoal das Merendelras 5 Preparo e Dlstrlbuu;ao dos Allmentos
A. Mdos lavadas e hngaemzadas ’%‘ NAO A Uulnzagﬁo de mrdépto orientado pela Secretaria X NAo
Municipal de Educagdo. -
B. Asseio (cabelos, odor). ’?‘ NAo
B. Quantidade adequada (com pouca sobra). ){ NAo
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas. oL Mo
. C. Boa apresentagdo do prato. b4 NAo
D. Auséndia de adornos (reldgio, corrente, anel). S Who :
D. Porcionamento adequado dos alimentos. 3 Mo
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. 7‘ -
: E. Temperatura adequada dos alimentos. »  nRo
2 nglene do Amblente F. Permite repetigdo. | wo
A. Ambiente hmpo (azulejos, teto, Iumménas, >§2‘ NAo
armérios e lixeiras). 6 Relaaonamento da Merendelra
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, X Ao A. Bom com as criangas (&naosa, adequada) b8 B
fogdo, batedeira).
B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as - - g | Nho
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, )i‘ NAO merendeiras.
talheres).
C. Bom com os funciondrios da escola. w NAo
D. Acessorios limpos (guardanapos, b3 NAo
porta-sabo, esponja). D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. o
3 nglene dos Allmentos
B e ———————————— 7 Local e Seguran(;a no Trabalho
AFrumslegumeseverduraslavados M NAO - e ——
corretamente. X A. Ausénua de pessoas &:anhas (profssores ¢ Nho
serventes).
B. Arroz e feijéo escolhidos e lavados yé o
corretamente. B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, x NAo
garfos).
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar * NAo 2{
sobre a preparagdo. C. Organizag¢do para o desempenho do trabalho NAo
(despensa, cozinha).
D. Descongelamento realizado com os cuidados * NAO
necessarios.
Observacdes extras
4. Armazenamento. \
A. Alimentos separados do material de llmpaa. Sy
B. Todos os alimentos dentro da validade. >
C. Todos 0s produtos abertos sendo utilizados. %
D. Auséncia de embalagens rompidas efou %_ NAO
avariadas.

Pagina 1 de 1




Programa Nacional de Alimentacdao Escolar - PNAE
Conselho de Alimentacdo Escolar — CMAE

ESCOLA: CEMEI do Proinfancia “Profa. |zilda do Carmo Calseverini de Oliveira”

DATA: 17 de margo de 2026

PERIODO: Tarde

CONSELHEIRO(S): Lucimar Esteves, Deivid Ramos Rodrigues e Silvéria Osmarina Sanches.

1 nglene Pessoal das Merendelras 5 Preparo e Dlstrlbulgao dos Ahmentos
A M§os lavadas e hlglemzadas ‘j< NAo A. Uuhzagio de mrdépao orientado pela Secretaria 5{ NAo
Municipal de Educagdo.
B. Asseio (cabelos, odor). ){' NAO
B. Quantidade adequada (com pouca sobra). b & NAo
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas. ){‘ NAO
C. Boa apresentagdo do prato. w NAo
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel). % ko :
D. Porcionamento adequado dos alimentos. ‘3’( NAo
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. 54 | NAo
: E. Temperatura adequada dos alimentos. e NAo
2 nglene do Amblente F. Permite repetigdo. ‘g( NAO
A Ambuente hmpo (azulejos, teto, lumménas % NAo
armarios e lixeiras). 6 Relacaonamento da Merendelra
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, % - A. Bom com as criangas (atendosa, adequada) b L
fogdo, batedeira).
B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as . }Q NAo
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, 3( NAo merendeiras.
talheres).
C. Bom com os funciondrios da escola. > ko
D. Acessérios limpos (guardanapos, x NAO
portz-sabso, esponja). D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. =~ X NAo
3 Hl iene dos Ahmentos
- S S S— 7 Local e Seguranc;a no Trabalho
A. Frutas, Iegums e verduras lavados yé o - et -
Genab i A. Auséncia de pessoas &stranhas (profesores > NAo
serventes).
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados o | e
corretamente. B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, )( NAo
garfos).
C. Cuidado de n3o conversar, tossir ou espirrar ¥ o .
sobre a preparag3o. C. Organizagdo para 0 desempenho do trabalho N NAo
(despensa, cozinha). .
D. Descongelamento realizado com os cuidados )( NAo
necessarios.
Obse rvagoes extras
4 Armazenamento
A. Ahmentos separados do matenal de hmp&a W |who
B. Todos os alimentos dentro da validade. >
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. & NAo
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou )( NAO
avariadas.

Pagina 1 de 1




