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Programa Nacional de Alimentacdao Escolar - PNAE
Conselho de Alimentacdo Escolar — CMAE

ESCOLA: EMEI ™ Jandyra lanez da Cruz”

DATA: 07 de abril de 2026

PERIODO: Manha

CONSELHEIRO(S): Lucimar Esteves, Daniel Leandro Vila e Deivid Ramos Rodrigues.

1. Higiene Pessoal das Merendeiras

5. Preparo e Distribuicao dos Alimentos

A. M3os lavadas e higienizadas. xﬁﬂ NAo ,:1 Utl||23:;i(; dEzzard.'i_pio orientado pela Secretaria xﬂﬂ NAo
unicipa cagdo.
B. Asseio (cabelos, odor). M NAo
X B. Quantidade adequada (com pouca sobra). xﬂﬂ NAo
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas. >é'“ Ao
C. Boa apresentacdo do prato. xs"" NAo
D. Auséndcia de adornos (relégio, corrente, anel). x"‘ Ao
D. Porcionamento adequado dos alimentos, KW NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. x’"" Ao
E. Temperatura adequada dos alimentos. x“‘ NA0
2. Higiene do Ambiente F. Permite repeti¢do. )(9" NAo
A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, sim NAD
armérios e lixeiras). X 6. Relacionamento da Merendeira
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, el B A. Bom com as criangas (atenciosa, adequada). o NAO
fogdo, batedeira). X
B. Bom relacionamento e cooperagado entre as sim NAO
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, Sim Nio merendeiras. x
talheres). X
C. Bom com os funciondrios da escola. e NAo
D. Acessorios limpos (guardanapos, SiM NAO
porta-sabo, esponja). X D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. )("‘" NAO
3. Higiene dos Alimentos
g 7. Local e Seguranca no Trabalho
A. Frutas, legumes e verduras lavados b Ao ) = i
corretamente, x A, Ausénc;a de pessoas estranhas (professores, ’(
B. Arroz e feijdio escolhidos e lavados sim NAO
cometaments. X B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, SiM NAo
garfos). X
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sim nAo
sobre a preparagdo. X C. Organizacao para o desempenho do trabalho xﬂ"' NAo
(despensa, cozinha).
D. Descongelamento realizado com os cuidados SiM
necessarios. X
4, Armazenamento Vi
A. Alimentos separados do material de limpeza. o

B. Todos os alimentos dentro da validade.
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados.

D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou
avariadas.




AN J

Programa Nacional de Alimentacao Escolar - PNAE
Conselho de Alimentacao Escolar — CMAE

e e e

ESCOLA: EME! ™ Prof@ Cesira Baratella Toledo”

DATA: 07 de abri de 2026 PERIODO: Manha

CONSELHEIRO(S): Lucimar Esteves, Daniel Leandro Vila e Deivid Ramos Rodrigues.

1. Higiene Pessoal das Merendeiras 5. Preparo e Distribuicao dos Alimentos
A. M3os lavadas e higienizadas. XS-N NAo A. Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria SIM NAo

Municipal de Educacao. b 4
B. Asseio (cabelos, odor). x“‘ NAO

B. Quantidade adequada (com pouca sobra). xﬂ NAQ
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas. )?' NAo

C. Boa apresentagdo do prato. xﬂ" NAo
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel). x"" nia

D. Porcionamento adequado dos alimentos. b NAo
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. x’" NAo

E. Temperatura adequada dos alimentos. e NAo
2. Higiene do Ambiente F. Permite repeticdo. i NAo
A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, Sim NAo
armdrios e lixeiras). ¥ 6. Relacionamento da Merendeira
fég%qompamenms)limpos (geladeira, freezer, utl s A. Bom com as criangas (atenciosa, adequada). . NAo

, batedeira). X

B. Bom relacionamento e cooperacdo entre as SiM NAQ
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, )(m NAo merendeiras. )(
talheres).

C. Bom com os funciondrios da escola. XW NAo
D. Acessorios limpos (guardanapos, SiM nAo
porta-sabdo, esponja). X D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. ><"" NAO
3. Higiene dos Alimentos

J 7. Local e Seguranca no Trabalho

A. Frutas, legumes e verduras lavados s Ao y
corretamente. X A Ausénc;a de pessoas estranhas (professores, ;M NAO

serventes).
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados M wo ) )
corretamente. X B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, S NAo

garfos). X
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar SiM NAo :
sobre a preparag3o. X E: Organlzaqéop;raJ o desempenho do trabalho T NAo

despensa, cozinha).
D. Descongelamento realizado com os cuidados SiM NAO N
necessarios. .S - e .
- Obse_(r\ya_gﬁes extras
7 e \
4. Armazenamento L W
3 e,

A. Alimentos separados do material de impeza. 5w y & s Elite
B. Todos os alimentos dentro da validade. " wo |
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. ){N "o
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou )(w Ao
avariadas.
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Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE
Conselho de Alimentacdo Escolar — CMAE
ESCOLA: EMEF “Monsenhor Jodo Telho”
DATA: 12 de maio de 2026 PERIODO: Tarde
CONSELHEIRO(S): Lucimar Esteves, Daniel Leandro Vila e Silvéria Osmarina Sanches.
1. Higiene Pessoal das Merendeiras 5. Preparo e Distribuicdo dos Alimentos
A. Méos lavadas e higienizadas. rﬂ NAo A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria sim NAo
Municipal de Educagdo. 4
B. Asseio (cabelos, odor). ™ o
B. Quantidade adequada (com pouca sobra). 2' NAo
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas, f“ nAo
C. Boa apresentagdo do prato. 2" NAa
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel). ¥ MA©
D. Porcionamento adequado dos alimentos. 'lé‘ NAo
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. "™ Mo
E. Temperatura adequada dos alimentos. gt‘ NAo
2. Higiene do Ambiente F. Permite repetiggo. * o NAO
A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, siM NAo
armérics e lixeiras). % 6. Relacionamento da Merendeira
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, bl B A. Bom com as criangas (atenciosa, adequada). | e
fogio, batedeira). X
B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as '2‘ NAO
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, siM NAo merendeiras.
talheres). ;(
C. Bom com os funciondrios da escola. ™ NAo
D. Acessdrios limpos (guardanapos, sim NAo
PRSI, SPORSS). A D. Houve bom tratamento do Conselheirona visita., ¢ NAo
3. Higiene dos Alimentos
- 7. Local e Seguranca no Trabalho
A. Frutas, legumes e verduras lavados sm NAO el
corretamente., % A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, sim NAQ
serventes). 7(
B. Arroz e feijiio escolhidos e lavados sim Ao
corretamente. % B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, Sim NAo
garfos). X
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar siM Ao L
sobre a preparagao. ¥ C. Organizagao para o desempenho do trabalho ™ NAo
(despensa, cozinha). L
D. Descongelamento realizado com os cuidados sim nAo
necessarios. e
Obse rva&'ies extras
4. Armazenamento s B o Dol L A)2
A. Alimentos separados do material de limpeza. :z' niko \ \ 7 o5 X1 ir
B. Todos os alimentos dentro da validade. | e
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. - Ao
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou sim Ao
avariadas. ~
i —
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Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE
Conselho de Alimentacdo Escolar — CMAE

—
ESCOLA: EMEF ™ Prof. Jodo Baptista Spinola de Mello”

DATA: 12 de maio de 2026 PERIODO: Manha

CONSELHEIRO(S): Lucimar Esteves, Deivid Ramos Rodrigues e Susele de Fatima Grillo Aniceto.

1. Higiene Pessoal das Merendeiras 5. Preparo e Distribuicdao dos Alimentos
A. Mdos lavadas e higienizadas. X-W NAD A Uﬁliza:;ic; de card;%io orientado pela Secretaria KW NAo
Municipa Educagao.
B. Asseio (cabelos, odor). XSW Ao
B. Quantidade adequada (com pouca sobra). xﬁlﬂ NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas. i"‘ NAO
C. Boa apresentacao do prato. M nAo
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel). x“" W X"
D. Porcionamento adequado dos alimentos, Ym nAo
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. x“"‘ Lo ——— iw =
E. Temperatura adeq alimentos.
2. Higiene do Ambiente F. Permite repetigdo. ™ NAo

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias,

armarios e lixeiras). 6. Relacionamento da Merendeira

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, W A. Bom com as criangas (atenciosa, adequada). g | .
fogdo, batedeira).

B. Bom relacionamento e cooperagao entre as siM NAo
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, merendeiras.
talheres).

C. Bom com os fundiondrios da escola. ,(ﬂM Ao

D. Acessorios limpos (guardanapos, NAO

porta-sabdo, esponja).

Lo Hia N ol Tk
&

D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. i‘"‘ NAo

3. Higiene dos Alimentos
¥ : 7. Local e Seguranca no Trabalho

A. Frutas, legumes e verduras lavados SiM NAo

corretamente. X A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, ;{ M NAo
serventes).

B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados sim NAo

corretamente. X B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, )(5"“ NAo
garfos).

C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sim NAO

sobre a preparagio. X C. Organizagdo para o desempenho do trabalho sim NAo
(despensa, cozinha). A

D. Descongelamento realizado com os cuidados SiM nho (‘\ J

necessarios. X - -

Obseryacoes extras,

4. Armazenamento

A. Alimentos separados do material de limpeza. XSW' NAo

B. Todos os alimentos dentro da validade. | - - ' S E” 35
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. %™ NAo

D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou siM NAo

avariadas. K
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Programa Nacional de Alimentacao Escolar - PNAE
Conselho de Alimentagdo Escolar — CMAE

—
ESCOLA: EME! ™ Joana Uhl Costa”

DATA: 12 de maio de 2026 PERIODO: Manha

CONSELHEIRO(S): Lucimar Esteves, Deivid Ramos Rodrigues e Susele de Fatima Grillo Aniceto.

1. Higiene Pessoal das Merendeiras 5. Preparo e Distribuicao dos Alimentos

A. Mdos lavadas e higienizadas. NAo A. Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria SiM NAo
Municipal de Educagdo. Y\

B. Asseio (cabelos, odor). NAo
B. Quantidade adequada (com pouca sobra). ){lM Ao

C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas.

<lalala 18
3

C. Boa apresentacio do prato. 7\5'“ NAo
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel). e

D. Porcionamento adequado dos alimentos, 1}'“ NAo
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. Mo

E. Temperatura adequada dos alimentos, ™ NAo
2. Higiene do Ambiente F. Permite repetigdo. xsw no
A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, siv NAO
armarios e lixeiras). X 6. Relacionamento da Merendeira
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, L A. Bom com as criancas (atenciosa, adequada). e | W
fogdo, batedeira). X

B. Bom relacionamento e cooperagao entre as siv NAQ
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, sim NAo merendeiras. )(
talhers). x

C. Bom com os funciondrios da escola. e NAo
D. Acessdrios limpos (guardanapos, sim NAQ
porta-sabdio, esponja). X D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. x“"' NAo

3. Higiene dos Alimentos
2 . 7. Local e Seguranca no Trabalho

A, Frutas, legumes e verduras lavados sim NAO
corretamente. A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, Sim NAo
X serventes). ,(

B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados M NAO

corretamente. X B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, SiM NAO
garfos). X

C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar SiM NAo

sobre a preparagsol x C. 0rganlzaf;§o para o desempenho do trabalho Sim NAg
(despensa, cozinha). X

D. Descongelamento realizado com os cuidados SiM \

Necessarios. K

]

4. Armazenamento

A. Alimentos separados do material de limpeza. xs"“

B. Todos os alimentos dentro da validade. X
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. XM~ NAo

D. Auséncia de embalagens rompidas efou ,<iﬂ NAO
avariadas.
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Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE
Conselho de Alimentacdo Escolar — CMAE

ESCOLA: CEMEI do Proinfancia “Profd. Izilda do Carmo Calseverini de Oliveira”

DATA: 09 de junho de 2026

PERIODO: Tarde

CONSELHEIRO(S): Lucimar Esteves, Deivid Ramos Rodrigues e Silvéria Osmarina Sanches.

1. Higiene Pessoal das Merendeiras

5. Preparo e Distribuicao dos Alimentos

avariadas.

A. M3os lavadas e higienizadas. yﬂﬂ nio A. Utilizagdo de carddpio orientado pela Secretaria SiM NAQ

Municipal de Educagdo. ’l
B. Asseio (cabelos, odor). NAo

x‘"’ B. Quantidade adequada (com pouca sobra). f"“ NAo

C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas. X‘-"“‘ NAO

C. Boa apresentacdo do prato. ,,5"‘* NAo
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel). x“"‘ Kho

D. Porcionamento adequado dos alimentos. i"" NAo
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. ’(5'“' NAo

E. Temperatura adequada dos alimentos. !m NAo
2. Higiene do Ambiente F. Permite repetigio. !W NAo
A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, sim NAo
armarios e lixeiras). X 6. Relacionamento da Merendeira
;g?;mﬂ!;r@)ﬁmms (geladeira, freezer, | A. Bom com as criangas (atenciosa, adequada). x™ NAo

" eira). x

B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as sim NAO
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, SiM Nio merendeiras. X
talheres). X

C. Bom com os funciondrios da escola. XSN NAo
D. Acessdrios limpos (guardanapos, Sim NAo
porta-sabdo, esponja). 4 D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. K‘M wa
3. Higiene dos Alimentos

e - 7. Local e Seguranca no Trabalho

A. Frutas, legumes e verduras lavados SIM NAo
corretamente. X A Ausénc;a de pessoas estranhas (professores, )(m NAo

serventes).
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados siM NAo
corretamente. X B. Con;:luta cuidadosa (movimentos com facas, YS"“ NAo
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar M NAO )
sobre a preparagaol x C. Orgamzagﬁo parao desempenho do trabalho SIM NAO

(despensa, cozinha). __ X
D. Descongelamento realizado com os cuidados Sim NAo J
necessarios. )( e 'i

Obsefvacdes extras .

\\'ij) ; ] £ N\ i

4. Armazenamento e ‘ SE J~l@
A. Alimentos separados do material de limpeza. o S™ nko \_ e AU
B. Todos os alimentos dentro da validade. X“"' L
C. Todos 0s produtos abertos sendo utilizados. x”' NAo
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou )(sm NAo
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Programa Nacional de Alimentacao Escolar - PNAE
Conselho de Alimentacdo Escolar — CMAE

ESCOLA: EMEF "“Prof2. Zilda Soares Baldi”

DATA: 09 de junho de 2026

PERIODO: Tarde

CONSELHEIRO(S): Deivid Ramos Rodrigues, Susele de Fatima Grilo Aniceto e Lucimar Esteves.

1. Higiene Pessoal das Merendeiras

5. Preparo e Distribuicao dos Alimentos

A. Mdos lavadas e higienizadas. SIM NAO A. Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria SIM NAo
» Municipal de Educagdo. >
B. Asseio (cabelos, odor). X’" NAo
B. Quantidade adequada (com pouca sobra). M NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas. e nAo
C. Boa apresentagdo do prato. M NAo
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel). X  NAo
D. Porcionamento adequado dos alimentos. NoM | NAo
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. WM | o
E. Temperatura adequada dos alimentos, oM nio
2. Higiene do Ambiente F. Permite repetigo. Y i NAo
A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, 5:(“ NAO
armrios e lixeiras). ' 6. Relacionamento da Merendeira
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, | - A. Bom com as criangas (atenciosa, adequada). W | we
fogdio, batedeira). X
B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as siM NAo
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, siM NAo merendeiras. X
talheres). »
C. Bom com os funciondrios da escola. xF'“ NAo
D. Acessorios limpos (guardanapos, SiM NAO
porta-sabdo, esponja). X D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. )8'" NAO
3. Higiene dos Alimentos
4 7. Local e Seguranca no Trabalho
A. Frutas, leqgumes e verduras lavados SiM NAo )
corretamente. % A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, Sim NAO
serventes). )(
B. Arroz e feijéo escolhidos e lavados - | e _ .
corretamente. S B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, M NAO
garfos). X
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar SiM NAo
sobre a preparag3o. =, C. Organizagdo para o desempenho do trabalho SiM NAO
(despensa, cozinha). )(
D. Descongelamento realizado com os cuidados SiM NAo
necessarios. »® - ~ .
Observagdes extras
.r \ 1
4. Armazenamento \)
A. Alimentos separados do material de limpeza. g™
B. Todos os alimentos dentro da validade. »™M
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. MM N0
D. Auséncia de embalagens rompidas efou )(m nAo

avariadas.




