
Programa Nacional de Alimentação Escolar - PNAE
Conselho de Alimentação Escolar — CAE[ES eee

ESCOLA: EMEF “Monsenhor João Telho”

DATA: 12 de agosto de 2025 PERÍODO: manhã
CONSELHEIRO(S): Daniel Leandro Vila, Silvéria Osmarina Sanches e Lucimar Esteves.

]d. : Higiene Pessoal das Merendeiras o. Preparo e Distribuição dos Alimentos

A. Mãos lavadas e .—— % NÃO A. Utilização de cardápio orientado pela Secretaria | x NÃO
Municipal de Educação.

B. Asseio (abas, so). x NÃO - 7
— B. Quantidade adequada (com | póuca sobra). OM 0

C. Unhas curtas, sem esmalte e o E NÃO x“ À
C. Boa o do prato. NÃO

D. Ausência de adornos (relógio, corrente, ;, ane). x NÃO x ;
' D. Porcionamento OEQuanDo: dos alimentos. DZ bis

E. Uniforme como limpo e bem colocado. Nº NÃO x ;
; É. Temperatura sangue dos alimentos. qo | nO

2. Higiene do Ambiente F. Permite repetição. E NÃO

A. Arimlente A ... teto, luminárias, ” NÃO
armários e lixeiras). 6. Relacionamento da Merendeira

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, x ão A. Bom com as crianças lidos, adequada) xo NÃO
fogão, batedeira).

- B. Bom relacionamento e cooperação entre as o NÃO
C. Utensílios limpos (panelas, canecas, pratos, x NÃO merendeiras.
talheres).

; C. Bom com os funcionários da escola. x NÃO
D. Acessórios limpos (guardanapos, X NÃO o |
porta-sabão, esponja). D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. "a NÃO

3: Higiene dos Alimentos
" esperamos MEU 1: Local = : Segurança r no Trabalho

A. Frutas, .— e ... javados x NÃO " ANOS NEN AU MENS
corretamente. o A. astra de pessoas ..— P—D—A x NÃO

B. Arroz e feijão escolhidos e lavados * NÃO mm
corretamente. B. —. cuidadosa (movimentos com facas, E. NÃO

C. Cuidado de não conversar, tossir ou espirrar É NÃO NS Á
sobre a preparação. dir Ai desempenho do trabalho X NÃO

D. Descongelamento realizado com os cuidados | % NÃO
necessários.

Ob ervações « extras

&.  ANMAZenamento. / |

A. Alimentos separados do .—.—. de — E

B. Todos os alimentos dentro da validade. E

C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. MK |

D. Ausência de embalagens rompíidas e/ou %
avariadas.
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Programa Nacional de Alimentação Escolar - PNAE
Conselho de Alimentação Escolar — CAE

rsss SRTA AAA SARSAANAANAANAAONAAAARSAEASASOSRAANSAASNAAAASTAAAAAA

ESCOLA: EMEI “Jandyra lanez da Cruz” !

DATA: 12 de agosto de 2025 PERÍODO: tarde

CONSELHEIRO(S): Daniel Leandro Vila, Silvéria Osmarina Sanches e Lucimar Esteves.

1: Higiene Pessoal das Merendeiras o. Preparo & = ' Distribuição dos Alimentos

A, Mãos lavadas e higienizadas. ”” NÃO A. Utilização de cardápio orientado sã ...—. W" NÃO
Municipal de Educação. o

B. Asseio (cabelos, odor). sá — não : |
B. Quantidade adequada (com pouca sobra). Ed NÃO

C., Unhas curtas, sem esmaite e limpas. E à NÃO :
—— C. Boa apresentação do prato. Fo Não

D. Ausência de adornos (relógio, corrente, anel). Ex NÃO : '
' ' : - D. Porcionamento adequado dos alimentos. MW NÃO

E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. FE NÃO
E. Temperatura adequada dos alimentos. Áº não

2. Higiene do Ambiente F. Permite repetição. MV Não

A. Ambiente fimgo (azulejos, teto, luminárias, só — Não

armários e lixeiras). 6. Relacionamento da Merendeira

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, Mx q A. Bom com bicaia ltendosa. adequada). Ã não
fogão, batedeira). : LL.

o Nas fo B. Bom relacionamento e cooperação entre as x NÃO
C. Utensílios limpos (panelas, canecas, pratos, sã NÃO merendeiras. :
talheres). o

C. Bom com os funcionários da escola. sh não
D. Acessórios limpos (guardanapos, | Ya NÃO |
porta-sabão, esponja). D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. ER

3: Higiene dos Alimentos
” S—— 7. Local: e: Segu rança r no Trabalho

A. Frutas, —. e rdias invados Xá NÃO " NS SS E
corretamente. A. Ausência de pessoas estranhas ..— SW não

serventes).

B. Arroz e feijão escolhidos e lavados MÁ Não | |
corretamente. B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, x | NÃO

o NS garfos).
C. Cuidado de não conversar, tossir ou espirrar xá NÃO | o |
sobre a preparação. C. Organização para o desempenho do trabalho MW NÃO

— (despensa, cozinha). |

D. Descongelamento realizado com os cuidados x NÃO
necessários.

Observações extras

* Armarensmento.

A. Alimentos separados do —... de e limpeza. Wo NÃO -

B. Todos os alimentos dentro da validade. À“  8não

C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. Y no

D. Ausência de embalagens rompídas e/ou %
avariadas.

FA 5. "
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Programa Nacional de Alimentação Escolar - PNAE
Conselho de Alimentação Escolar — CAE

ESCOLA: EMEF “Prof. João Baptista Spinola de Mello”

DATA: 089 de setembro de 2025 PERÍODO: manhã

CONSELHEIRO(S): Susele Fatima Grilo Aniceto, Lucimar Esteves e Deivid Ramos Rodrigues.

1d. Higiene Pessoal das Merendeiras o. Preparo e Distribuição dos Alimentos
NÃO

avariadas.

A. . Mãos lavadas e eteritaadas. xo À. Utilização de cardápio orientado pela Secretaria
Municipal de Educação.

B. Asseio Cenbelos, odor). Má NÃO
B. Quantidade La (com pouca oo Nº NÃo

C. Unhas curtas, sem esmaite e limpas. Má NÃO —
cmo C. Boa PEA do pa. Es NÃO

D. Ausência de adornos (relógio, corrente, anel). sã NÃO
— o D. Porcionamento adequado dos alimentos. MN — NÃo

E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. W não
E Temper NANA dos alimentos. x NÃO

2. Higiene do Ambiente F. Permite repetição. sá NÃO

A, Ambiente limpo inicio, teto, urinárias, X NÃO

armários e lixeiras). 6. Relacionamento da Merendeira

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, Ao ao A. Bom com as crianças (atenciosa, adequada). | NÃO
fogão, batedeira). |

o | fee B. Bom relacionamento e cooperação entre as 2. &Não
C. Utensílios limpos (panelas, canecas, pratos, MW não mMarandéiras.
talheres).

| " | C. Bom com os funcionários da escola. “SM não
D. Acessórios limpos (guardanapos, ES NÃO

porta-sabão, esponja). D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. sã não

3: Higiene dos Alimentos” AAA 7. Local: e : Segurança rno Trabalho
A. Frutas, legumes e —— lavados xá NÃo | 1 .—.—

corretamente. A. Ausência de pessoas estranhas é (orefessores, Am — Não

B. Arroz e feijão escolhidos e lavados E NÃO o

corretamente. B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, Am NÃo
gartosa

C. Cuidado de não conversar, tossir ou espirrar = Afa Não
sobre a preparação. C. Organização | para o desempenho do trabalho x NÃO

(despensa, cozinha).

D. ...— realizado com os cuidados E. NÃO
necessários.

Observações extras

4. Prmazs name nto

A. Alimentos separados «do .—.— dete limpeza. x NÃO

B. Todos os alimentos dentro da validade. AM /Não

C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. Ya

D. Ausência de embélsoues ..— e/ou x NÃO

Págin E t de $



Programa Nacional de Alimentação Escolar - PNAE
Conselho de Alimentação Escolar — CAE

ESCOLA: CEMEI do Proinfância “Profê Izilda do Carmo Calseverini Oliveira”

DATA: 09 de setembro de 2025 PERÍODO: tarde

CONSELHEIRO(S): Susele Fatima Grilo Aniceto, Lucimar Esteves e Deivid Ramos Rodrigues.

L. Higiene Pessoal das Merendeiras o Preparo = Distribuição dos Alimentos

A. Utilização de cardágio orientado ses Secretadia | x

avariadas.

A. Mãos lavadas e Horênizadas. o NÃO
Municipal de Educação.

B. Asseio (cabelos, odor). AÁ —&não '
B. AA AAA (com pouca sobra). Mi NÃO

C. Unhas curtas, sem esmaite e limpas. x NÃO :
: C. Boa apresentação do prato. EL NÃO

D. Ausência de adornos (relógio, baia, a), Ná Não
: D. Porcionamento adequado dos alimentos. AO  &€ão

E. Uniforme completo, limpo e bem colocado. E NÃO
E Temperatura adequada dos alimentos. E NÃO

ê: Higiene do Ambiente F. Permite repetição. E. NÃO

A. Ablento nos (azulejos, teto, luminárias, só NÃO

armários e lixeiras). 6. Relacionamento da Merendeira

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, No ””" A. Bom com as crianças ..—— dtouade) MÓ NÃO
fogão, batedeira).

» B. Bom relacionamento e cooperação entre as ds E NÃO
C. Utensílios limpos (panelas, canecas, pratos, x NÃO merendeiras.
talheres). o o ! i

C. Bom com os funcionários da escola. x NÃO
D. Acessórios limpos (guardanapos, x NÃO

porta-sahão, esponja). D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita. E NÃO

3 Higiene dos Alimentos
" A é Local e : Segurança no Trabalho

A. Frutas, e e .— fadas A NÃO | NO ——

corretamente. A. Ausência de pessoas estranhas ; (professores, NÃO

B. Arroz e feijão escolhidos e lavados À N0Não
corretamente. B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, XW não

garfos).

C. Cuidado de não conversar, tossir ou espirrar AM não
sobre a preparação. C. Organização para o desempenho do trabalho Eu NÃO

(despensa, cozinha).

D. Descongelamento realizado com os cuidados | Yo NÃO
necessários,

Obse TT extras

4.) Armazenamento po NÃo. CM DI

A. Alimentos separados do materia de alinea. MW NÃO ó Ara oo Lt Se EF

B. Todos os alimentos dentro da validade. x NÃO —SN A js

C. Todos os produtos abertos sendo utilizados. MW NÃO A :

D. Ausência de embalagens rompidas ”” Ã NÃO


